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BUFFET BRASSERIE
 

À PARTIR DE 12 PERSONNES 
23,50 € HT | 25,85 € TTC PAR PERSONNE 

ENTRÉE
PLANCHE DE CHARCUTERIES JAMBON CRU, SAUCISSON SEC, CHORIZO, CHIFFONNADE DE 
JAMBON DE DINDE 

PLAT FROID

POULET RÔTI, SAUCE MAYONNAISE 

SALADE PIÉMONTAISE 
POMMES DE TERRE, TOMATES, ŒUFS DURS, CORNICHONS, MAYONNAISE

FROMAGE
BRIE, BEURRE 

PAIN
BAGUETTES À L'ANCIENNE
 
DESSERT 
CRÈME CARAMEL
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BUFFET SALÉ SUCRÉ

À PARTIR DE 12 PERSONNES
29,50€ HT/32,45 € TTC PAR PERSONNE

ENTRÉE
SALADE DE CREVETTES DES ÎLES 
FÉVETTES, ANANAS, TOMATES, MAÏS, COEUR DE PALMIER, RADIS, CREVETTES
 
PLAT FROID
FILET DE POULET TANDOORI, SAUCE CURRY

TABOULÉ AUX FIGUES       
SEMOULE, POIVRON ROUGE, POIS CHICHE, FIGUES SÈCHES, PIGNONS GRILLÉS, ROQUETTE, CORIANDRE, PERSIL, ROQUETTE, 
HUILE D'OLIVE                   

FROMAGE
PLATEAU DE FROMAGES ASSORTIS, BEURRE

PAIN
BAGUETTES A L'ANCIENNE

DESSERT 
ÉCLAIR CHOCOLAT
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BUFFET PASSION

À PARTIR DE 12 PERSONNES 
30,00 € HT | 33,00 € TTC PAR PERSONNE 

ENTRÉE
PLANCHE DE SAUMON FUMÉ

PLAT FROID
AIGUILLETTE DE CANARD AU MIEL ET SÉSAME 

SALADE DE SOJA THAÏ
POUSSES DE SOJA, RÂPÉ DE CAROTTES ET CONCOMBRE, CACAHUÈTES, GINGEMBRE, CORIANDRE

FROMAGE
PLATEAU DE FROMAGES ASSORTIS, BEURRE

PAIN
BAGUETTES À L'ANCIENNE
 
DESSERT 
ENTREMETS MANGUE PASSION
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BUFFET SALMON
 

À PARTIR DE 12 PERSONNES 
31,50 € HT | 34,65 € TTC PAR PERSONNE 

ENTRÉE
SALADE NIÇOISE
SUCRINE, HARICOTS VERTS, TOMATES, POIVRONS ROUGES, POMMES DE TERRE, THON, ŒUFS DURS, OLIVES 
NOIRES, OIGNONS, VINAIGRETTE A L'HUILE D'OLIVE

PLAT FROID

PAVÉ DE SAUMON, SAUCE BÉARNAISE 

SALADE DE PÂTES PRIMAVERA 
FARFALLE, PETITS POIS, FÈVES, ASPERGES, MENTHE, PIGNONS

FROMAGE
PLATEAU DE FROMAGES ASSORTIS, BEURRE

PAIN
BAGUETTES À L'ANCIENNE
 
DESSERT 
SALADE DE FRUITS FRAIS

http://www.gargantua-traiteur.fr


3 rue du Dispensaire 94110 ARCUEIL  |  Tél  01 41 98 37 00  |  www.gargantua-traiteur.fr  |  contact@gargantua-traiteur.fr

BUFFET MÉDITERRANÉEN

À PARTIR DE 12 PERSONNES
39,50 € HT/43,45 € TTC PAR PERSONNE

ENTRÉE
JAMBON DE PARME ET ÉVENTAIL DE MELON

PLAT FROID
DOS DE CABILLAUD SAUCE VIERGE

SALADE DE MAÏS, FENOUIL, CŒURS D’ARTICHAUT ET RADIS ROSE

FROMAGES
PLATEAU DE FROMAGES ASSORTIS, BEURRE

PAIN
BAGUETTES À L'ANCIENNE

DESSERT
TARTE AU CITRON MERINGUÉE
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BUFFET ÉLÉGANT

À PARTIR DE 12 PERSONNES 
41,50 € HT/45,65 € TTC PAR PERSONNE

ENTRÉE
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MAISON
COMPOTE D'ABRICOT AU GINGEMBRE, TOASTS

PLAT FROID
FILET DE BŒUF, SAUCE BÉARNAISE
SALADE DE POMMES DE TERRE, HARICOTS VERTS, TOMATES, ÉCHALOTES, ESTRAGON

FROMAGES
PLATEAU DE FROMAGES ASSORTIS, BEURRE

PAIN
BAGUETTES À L'ANCIENNE

DESSERTS
FEUILLANTINE CHOCOLAT

http://www.gargantua-traiteur.fr

